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 ر مؤلفانگفتاپيش
 
 
 
 

هــاي اخيــر در زمينــه در مــواد غــذايي، متحــول شــده اســت. در ســال هــاميكروارگانيســمشــيوه مطالعــه 
هـا  ايـن فـراورده   ميكروبيشناسي بيني بوميي كه امكان پيشهاروشتخميرهاي مواد غذايي به لطف كاربرد 

پيشرفت بسيار سريعي تجربه گرديده است. به عنوان مثال، اطلاعات نـويني در خصـوص   سازند، را ميسر مي
 باشد.هاي غذايي تخميري موجود ميدر حين توليد فراورده ميكروبي تغيير ساختار و ديناميك جمعيت

 بـا  س كـاربردي  و متـابولوميك زمان آن رسيده است كه ژنوميكس، ترانسـكريپتوميكس، پروتئـوميكس   
 اي در تخميـر مـواد غـذايي، درك تـازه     هاباكتريدر نظر گرفتن اثرات متقابل آنها در خصوص نقش كلي 

توان ده سال گذشته را به عنوان زمان كشف و بازيابي ژنوم در نظر گرفـت،  به وجود آورند. بدون شك مي
زيسـتي   مولكـولي ي هاروشسازي بهينهچرا كه در اين مدت بيشترين تلاش در زمينه تحقيقي به گسترش و 

ي موجـود در تخميـر مـواد غـذايي     هـا ميكروارگانيسـم جهت كشف، شناسايي صحيح، تعيين و نمايه كردن 
در حـين مراحـل مختلـف توليـد مـواد غـذايي        ميكروبيهاي ها و سويهاختصاص يافته است. شناسايي گونه

و يـا ايفـاي نقـش آنهـا را در مخلـوط پيچيـده        اه ـميكروارگانيسـم تخميري، امكان تشخيص زمان عمل اين 
هـاي كـاربردي، قابليـت    در قالب تشخيص مولكوليي هاروش پذير ساخته و لذا بدين منظورغذايي، امكان
 كنند.استفاده پيدا مي

شناسي كـه در آنهـا بـراي تعيـين     ميكروبي سنّتي هاروشاند كه محققين در تمام دنيا به خوبي دريافته
اغلب ي ضرورت دارد سازي انتخاب، غنيهاميكروارگانيسمو يا  ميكروبيهاي كوچك عيتخصوصيات جم

 هـاي يافته جهت بازيابي قابليت كشت در محـيط  هاي آسيب ديده و تنشناكارآمد هستند. علاوه بر اين، سلول
شخيص قادر به تولوژي ميكروبيي سنّتي هاروشاينكه  آگاردار به شرايط كشت اختصاصي نياز دارند. نهايتاً

 ، امكـان مطالعـه دقيـق جمعيـت    مولكـولي ي هـا روشنيسـتند. اسـتفاده از    كشتهاي زنده اما غير قابل سلول
ي سـنّتي، ممانعـت   هـا روشموجود در تخمير مواد غذايي را فراهم آورده و از خطاهاي مرتبط بـا   ميكروبي

 نمايد.مي
مـورد  هـاي غـذايي غيـر اروپـايي     غذايي تخميري شناخته شده و برخـي از فـراورده  در اين كتاب، مواد 

ي هـا روشآنهـا كـه بـا اسـتفاده از      ميكروبـي شناسـي  ها در خصـوص بـوم  قرار گرفته و آخرين يافتهبررسي 
وابسـته بـه كشـت جهـت تشـخيص، تعيـين       ي هـا روشگرديـده اسـت.   توصـيف  شوند، تعيين مي مولكولي
ي هـا روشجدا شده از مواد غـذايي، معرفـي شـده و     ميكروبيهاي بندي گونهو طبقه يمولكولهاي ويژگي
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) و يـا جمعيـت فعـال (در سـطح     DNAموجود (در سـطح   ميكروبي نظير توصيف جمعيت مستقل از كشت
RNAاند.) بدون نياز به جداسازي سنتّي مورد بررسي قرار گرفته 

ها همچنين انواع ديگر تخمير نظير توليد هاي لبني، گوشتي، غلات و ميوهراوردهتمامي تخميرها شامل ف
هـاي كليـدي   اند. با اين وجود، فصـل هاي تخميري در آسيا و آمريكاي جنوبي در اينجا آورده شدهفراورده
 ي پروبيوتيـك هاباكتريمطالعه  مولكوليي هاروشدر تخمير مواد غذايي و  "اُميكس"به استفاده از  كتاب

هـاي  و ديـدگاه  هـا روشاختصاص يافتـه اسـت. در انتهـا نيـز در دو فصـل بـه ترتيـب         روده ميكروبيو فلور 
ي شده، مورد بررسي قرار يابهاي تواليي جهت بررسي دادهپردازي زيستتكنيكي و همچنين استفاده از داده

 گرفته است.
اي ارائه گرديده تا براي خواننده، جزئيات تحليلي و پيشنهادات مفيد در پژوهش موضوع مطالعه به شيوه

شناسـي مـواد غـذايي تخميـري،     ميكـروب هاي نوين در به همراه نقد و ارزيابي مزايايي كه با استفاده از يافته
هاي اخير در اين زمينه بوده و محققين فراهم آيد. فلسفه اين كتاب، ارائه گزارش پيشرفت قابل ارتقاء هستند

هـاي  هاي بسـيار مناسـب بـراي مطالعـه اكوسيسـتم     در اين كتاب به جزئياتي راجع به پرايمرها و دستورالعمل
ر خواهـد سـاخت   غذايي دست خواهند يافت. اين كتاب علاوه بر اهداف تحقيقاتي، دانشجويان را قاد ويژه

بيولـوژي مـواد   ميكروتا در سطوح مختلف ضمن فراگيري موضـوع مـورد مطالعـه بـا فـراهم آوردن دانـش       
اص در مـواد غـذايي   هاي خآگاهي در خصوص نحوه مطالعه امروزي فرآوريغذايي تخميري به يك پيش

 نيز دست يابند.
نـدگان اثـر در خصـوص    آنچه گفته شد يـك طـرح كلـي بـود كـه در وراي آن، هـر يـك از گردآور       

است. يك گـروه از   موضوعات ارائه شده از نظر تناسب محتوا و ارزيابي خويش، كاملا مستقل عمل نموده
 اند.آوري اين مجموعه، همكاري داشتهدر تخميرهاي مختلف مواد غذايي در جمع پژوهشگران متخصص

رد امـا ايـن مجموعـه، نخسـتين     تعدادي كتاب در زمينه ميكروبيولوژي مواد غـذايي تخميـري وجـود دا   
شناسي ميكروبي مواد كتاب با هدف ارائه موضوع از ديدگاهي تازه و ايجاد نگرشي جديد در خصوص بوم

 شود.هاي مولكولي زيستي محسوب ميغذايي تخميري با استفاده از تكنيك
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ا و دفع مخاطرات بوده و آنچه كـه در ايـن ميـان    انسان در طول تاريخ همواره در چالش براي رفع نيازه
هميشه اولويت داشته، موضوع كميت و كيفيت غذا و همچنين ارتباط آن با سلامت وي بوده است. اگرچـه  

هاي فراواني از كشفيات علمي و توسعه مرزهاي فناوري وجود دارد كه مايه مباهات بشر در مواجهه بـا  مثال
هـاي عميـق در فرهنـگ، تمـدن و     ، اما برخي از آنهـا بـه دليـل تأثيرگـذاري    شوندها محسوب مياين چالش

 تـوان نقـش فراينـدهاي تخميـري ابـداع شـده       اي هستند. بدون شك، نميسلامت انسان، داراي اهميت ويژه
 شناسـي مولكـولي در نيمـه دوم قـرن بيسـتم را      هـاي زيسـت  در هزاران سال پيش و همچنين توسـعه فنـاوري  

شناسي مولكولي سـبب  ان و حتي اكوسيستم پيرامون او ناديده گرفت. امروزه پيشرفت زيستدر زندگي انس
شناسـي تشخيصـي شـده و    هاي مرتبط با آن خصوصا در زمينه ميكروبايجاد تحول شگرفي در تمامي جنبه

 ي اهـاي نـويني در ايـن گسـتره از علـم هسـتيم كـه همچنـان بـا شـتاب فزاينـده           هر روز شاهد ابداع پيشرفت
بيني وقوع چنين تحولاتي به سادگي قابل تصور نبود امـا اكنـون   در جريان است. شايد در دهه گذشته، پيش

 رسد.تر ارتباط بين اين علوم كاملا ملموس به نظر مينياز به ايجاد يك زبان مشترك به منظور درك عميق
اي كـاربرد  رن بـراي معرفـي مقايسـه   اهتمام نويسندگان اين كتاب بر تلفيق دو فناوري باستاني و فـرا مـد  

هاي هاي مولكولي در صنايع تخميري بوده است. لذا ساختار كتاب به نحوي است كه ظرفيت روشتكنيك
هـايي كـه كمتـر مـورد     مبتني بر اسيد نوكلئيك را در تشخيص و توصيف فلور ميكروبي موجود در جمعيت

به طـور خلاصـه در فصـل نخسـت ايـن كتـاب بـه معرفـي          نمايد.اند به خواننده معرفي ميمطالعه قرار گرفته
 شناسـي ميكروبـي مـواد غـذايي تخميـري پرداختـه شـده و        هـاي مولكـولي مـؤثر در بـوم    ترين تكنيـك مهم

هـاي تخميـري نظيـر    تـرين فـراورده  ها براي مهـم هاي بعدي ضمن ارائه نتايج حاصل از اين تكنيكدر فصل
هاي تخميري در سه فصـل  بزيجات تخمير شده و ساير فراوردههاي تخميري، خميرترش، سلبنيات، گوشت

پردازي زيستي و دانش داده ها ارائه گرديدههاي اين تكنيكانتهايي كتاب، مزاياي عمده و بعضا محدوديت
سـازي  شناسي پنهان بـراي درك وقـايع، مهندسـي ژنتيـك و بهينـه     ها نيز به عنوان بخشي از زيستو اُميكس

 اند.ري معرفي شدهفرايندهاي تخمي
هاي جهاني در سطوح بالاي هاي علمي و صنعتي كشور از ورود به رقابتسو ناگزير بودن عرصهاز يك

شناسـي صـنعتي،   هـاي ميكـروب  هـاي تحصـيلات تكميلـي در زمينـه    فناوري و از طرف ديگـر توسـعه دوره  
راي مترجمين بـه وجـود آورد تـا    فناوري مواد غذايي و علوم سلولي و مولكولي، انگيزه مضاعفي را بزيست
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كتاب حاضر را به عنوان يكي از معتبرترين مراجع به زبان فارسي برگردانند. همچنين از آنجا كه محققين و 
دهنـد لـذا عـلاوه بـر     دانشجويان تحصيلات تكميلي، طيف وسـيعي از مخاطبـان ايـن كتـاب را تشـكيل مـي      

است كه هر يك از آنهـا بـا بررسـي منـابع      ن، ضميمه گرديدهنامه انگليسي نيز به آنامه فارسي يك واژهواژه
ت ترجمـه را بـه عهـده خواننـدگان       معتبري گردآوري شده اند. در انتها قضاوت در مورد اطلاعـات و كيفيـ

هايي كه در ترجمه اين كتاب ارزشمند صورت گرفته اسـت،  محترم گذاشته و معتقديم با وجود تمام تلاش
مشاهده خواهد شـد كـه نظـرات اصـلاحي همكـاران گرامـي، محققـين ارجمنـد و          ترديد نقايصي در آنبي

 دانشجويان محترم، موجب نهايت خرسندي و سپاسگزاري خواهد بود.
 گروه مترجمين 

 1389 زمستان 
 
 

Pre
ss

.u
m

.a
c.

ir




