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 همقدم
 
 
 
 
 

ان، متخصصبراي  هاييكه به تبع آن سوال اندمطرح شـده فراوري موادغذايي جهت هاي نوين اخيراً فناوري
ــيم هايويژگي ،در رابطه با ايمنيربط بـا موادغـذايي   يذتوليـدكننـدگـان و مراجع قـانوني      يايي، فيزيكوشـ

ــي  رئولوژيكي و ــديم تا با كمك  هاي غذايي مطرح گرديدهاين گروه از فراوردهحسـ ــت. لذا برآن شـ اسـ
براي زمينه  در اين بيشتري ، اطلاعاتدانشـجويان دكتري رشته علوم و صنايع غذايي با ترجمه كتاب حاضر 

وان كتاب تواند به عنمتخصصان، كارشناسان و دانشجويان علوم و صنايع غذايي فراهم نماييم. اين كتاب مي
نايع كارشـناسـي ارشـد (ص    )، اطع دكتري (اثر فرايند بر كيفيت موادغذاييدرسـي و كمك درسـي براي مق  

اده قرار مورد استف موادغذايي و اصول صنايع كنسروسازي)غذايي تكميلي) و كارشناسي (اصول نگهداري 
اند. ه دادهمقدمه و كليات ارايگيرد. در فصل اول كتاب نويسندگان تصويري از محتويات كتاب به صورت 

 ثراتدر فصـــل ســـوم، ا اســـت.ي پرداخته بر موادغذاي دهي با امواج راديويياثرات حرارتفصـــل دوم به 
ــل  و عملكردي موادغـذايي  هـاي رئولوژيكي بر ويژگي اهميـك  دهيحرارت مورد بحث قرار گرفته، فصـ

ــدت الكتريكي بالا بر فراوري اثر ميدانچهارم به   هاييدانم، در فصــل پنجم، پرداختهموادغذايي هاي با ش
ــي ( ــت  )PEFالكتريكي پالس ــريح گرديده اس ــم  تش ــش ــل ش ــوت و هفتم، . فص بر فراوري  اثر امواج فراص

ــته هاي رئولوژيكي و عملكردي موادغذاييويژگيو موادغذايي  ــتم را به بحث گذاش  ثراتا به ، فصــل هش
را مورد بررسي قرار  2COو  اُزنفراوري با  فصل نهمنموده،  اشارهموادغذايي  رئولوژي و بافت بر پرتودهي

ــت. داده ــل دهمدر اس ــدن و غليظ، ژلاتينهفص ــدن ش ــطش  بحث هاي كروي در دماهاي پايينپروتئين توس
ز فصل ا تشريح نموده، هاي زيستيهاي حرارتي و غيرحرارتي شيشه، مقايسه ويژگيفصـل يازدهم  گرديده،

ــانزدهم ــت و يكم دوازدهم تا شـ ــار بالا و بيسـ ــوت بر ويژگي به اثر فرايند فشـ ي و هاي رئولوژيكو فراصـ
ــت.    ــده اس ــاختاري موادغذايي پرداخته ش ــل هفدهمس ــاختار   ، اثر انجمادفص ــار بر بافت و ريزس تحت فش
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 اشـــده بموادغذايي فراوري يمحورمشـــتري ةتوســـع، فصــل هجدهم در  را به بحث گذاشــته، ذايي موادغ
شاره ي سويا اهاي جديد براي فراوري لوبيابه روش فصـل نوزدهم اسـت.  تشـريح گرديده  هاي نوينفناوري

ســـلول در  براي توليد ســـاختارهاي ريز بحرانيبا ســـيال فوق فرايند اكســـتروژن، فصـــل بيســـتمنموده، در 
فصل ايي و موادغذ كردنبه سرخ ودومفصـل بيسـت  ، هاي برپاية نشـاسـته مورد بررسـي قرار گرفته   سـيسـتم  
 است.پرداختهها موادغذايي و اثر فرايند بر آن زاييبه آلرژي وسومبيست
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