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 پيشگفتار
 
 

دین موده و ب نتواند، بسیاری از مسائل را حل یکی از موارد مهم که در آینده نه چندان دور می
 نعت اس ت ص طریق وابستگی صنعتی را به خارج از کشور قطع نماید ایجاد ارتباط بین دانش گاه و 

وده، ب ه تی، مرهون ارتباط نزدیک دانشگاه با صنعت ب شکوفایی صنعت در کشورهای پیشرفته صنع
رای ب مین ه را زطوری که صاحبان صنایع با ایجاد ارتباط مستمر با دانشگاه و با طرح مسائل جدی د، 

 ب ازدهو  ه ای انج ای یافت ه، کیفی تورند و صنعت با استفاده از پژوهشآتحقیقات جدید فراهم می
و  ب ازده، ار ص نعت در کش ورهای پیش رفته اف زایش کیفی ت  ام روزه ش عده دمیتولید را افزایش 

ود ق رار خ را وجه هم ت    کشورهایی که شعار مذکورباشدمیکاهش ضایعات و قیمت تمای شده 
ا ادع ای رقاب ت ب  توانن دمی، کنندمیو صنایع خود را منطبق با علوی و تحقیقات جدید تجهیز داده 

یان دراز ص نایعی ک ه س التجرب ه نش ان داده اس ت  باش ند داش ته محصولات مشابه خود را در دنیا 
 ود ادام هخ متحول نشده و با همان علوی و فنون قدیم و بدون تحقیقات علمی و ک اربردی ب ه ک ار 

 ،ی اروپای ش رقیکشورها به صنایع توانمی از آن جملهاند که شده، دچار رکود اقتصادی اند داده
 ، اشاره کرد داشترا در پی  که در نهایت فروپاشی آنها

نعت قن د ص یکی از صنایعی که در ایران، سالیان دراز بدون تغییر و تح ول ب اقی مان ده اس ت، 
ر ی ادی برخ وردازبا توجه به این که کنترل تولید و محاسبات در ص نعت قن د، از اهمی ت   باشدمی

ند با بیش ترین قد راهگشای تولیداتی در صنعت توانمی، حاضر کتابمطالب است، لذا به کارگیری 
ولی د ن ه ت مهندس انکیفیت و کمترین قیمت تمای شده باشد  برای نیل به این هدف، لازی است ک ه 

  طلع باشندممسلط باشند، بلکه از اقتصاد صنعتی و محاسبه قیمت تمای شده نیز  فناوریتنها به 
ی ه اوّلقیمت تمای شده محصول مرب وط ب ه م اده  درصد 70در صنعت قند حدود  از آنجایی که

سوخت، دستمزد، م واد کمک ی و مص رفی، ب رع، تعمی رات، های بوده و بقیه آن در رابطه با هزینه
و افزایش کیفیت محص ول ها استهلاک و نظایر آن است، بنابراین افزایش استحصال، کاهش هزینه
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قیم ت  برعوامل مذکور  تأثیربرخوردار است   در هر کدای از اهمیت زیادی مؤثرو توجه به عوامل 
مثال، کیفیت چغندر به عواملی نظیر عنوان به  باشدمیتمای شده و کیفیت محصول، ثابت و یکسان ن
ثر أآمینو اسید وابسته بوده و استحصال در خط تولید مت عیار)درصد قند خلال(، سدیم، پتاسیم، آلفا

از برداش ت چغن در ت ا تحوی ل ب ه  صرف شده ، مدت زماننبر ای علاوه  باشدمیاز کیفیت چغندر 
نی ز از ع واملی هس تند  فراینددر  مؤثرکارخانه، شرایط نگهداری چغندر در سیلو و توجه به عوامل 

گذارند  ب ا توج ه ب ه م وارد ف وع ای ن نتیج ه  کیفیت و کمیت محصول می بر ای تأثیر گستردهکه 
از بدو ورود ب ه  ز لحظه برداشت تا تحویل به کارخانه وا لازیهای کنترلاعمال که  شودمیحاصل 

کارخانه تا تولید محصول نهایی و عرضه به بازار هم از لح ا  تولی د محص ول ب ا کیفی ت و ه م از 
برای کنت رل خ ط تولی د، عوام ل  برخوردار است  بالایی اهمیتلحا  اقتصادی بودن تولید آن، از 

لازی و ض روری  یک از آنه اهر توجه به  برای تولید محصول مناسب، وجود دارد که بسیاری مؤثر
  به عبارت خواهد شدتوجهی به این عوامل منجر به کاهش استحصال و کیفیت هر گونه بی است و

 در خط تولید است   بهینهحفظ شرایط ایجاد و دیگر، وظیفه تکنولوژیست، 
ت ه در انج ای گرف یه اآزمایشنت ای  قندس ازی، ب ر پای ه  فراین دمحاسبات فن ی جه ت کنت رل 

ج  ای ان نمون  ه ب  رداری ص  حیط از خ  ط تولی  د وپ  ذیرد  ل  ذا می انج  ای آزمایش  گاه کنت  رل تولی  د
 ی لازی اس تت فناصحیط و دقیق از اهمیت بالایی برخوردار است  برای انجای محاسب یهاآزمایش

ا نیش کر ودی )خلال چغن در ی ظیر ماده خای ورمختلف خط تولید نهای که نمونه برداری از قسمت
ایی ه ا، م لاو و محص ول نه  پس ابها، شکرها )سفید، زرد، خ ای(،  ها، پخت خرد شده(، شربت

 فراین دنت رل کب ودن  مؤثرتوان به می تنها در صورتی  پذیردانجای تولیدی )تفاله خشک یا باگاو( 
از ص حت و انجای شده  یهاآزمایشعداد و نتای  محصول امید داشت که ا بازدهکیفیت و  تولید بر

  دقت لازی برخوردار باشند 
ده ش  نگ ارشدر ص نعت قن د  موازن ه م وادی کنترل تولید و هاروش فصلدر دو  ضرکتاب حا
ح دهای در وا د کمک شایانی در کاهش ضایعات و افزایش استحص ال و کیفی تتوانمیاست که 

 ران، هنوز، چراکه باوجود قدمت بیش از صد ساله این صنعت در ایدباش کشور تولیدی قند و شکر
بتوان د  جموع همامید است که این  از این رو  استال سؤ موردی قند هاکارخانهاستحصال برخی از 

 گردد  مفید واقعدر پیشبرد این صنعت باشد و برای دانشجویان و محققان  ی هر چند اندککمک
در  ان دکیی محاسباتی در صنعت قند، منابع معتبر بسیار هاروشبرای تدوین  استلازی به ذکر 

دسترو بوده و با توجه به اینکه اصول ای ن محاس بات ب ر اس او موازن ه ج ری در اص ول مهندس ی 
م ورد اس تفاده ب رای اوّل ی مت ده اروشلذا هدف ای ن مجموع ه ارائ ه  ،صنایع غذایی استوار است

صنعت قند زمینه معتبر در های باشد که از کتابهایی می المحاسبه مواد در صنعت قند به همراه مث
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ن کتاب حاضر را ع اری از ا، مولففراوانهای بدیهی است علی رغم تلاش استخراج گردیده است 
ب ا بی ان نظ رات ارزن ده خ ود م ا را در  شودمی تقاضا محتری اشکال ندانسته و از تمامی فرهیختگان
 د نبعدی یاری رسانهای بهبود هر چه بیشتر کتاب در چاپ

 
 خلیل بهزاد

 مصطفی شهیدی نوقابی

 محمد الهی

 1394دانشگاه فردوسی مشهد. پايیز 

Pre
es

.u
m

.a
c.

ir


	1
	شناسنامه
	متن



