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 مترجمان ۀمقدّم
 
 
 

میلادی توستتتط  1333بار در ستتتال نخستتتتین یریتخم یغذاها فناّوریو  یولوژیکروبیمکتاب 
 ،هحدمتّایالات ،استاتید گروه علوم و صنایع غذایی دانشگاه نبراسکا  از 1نزیهاتک رابرتپروفستور  

حاضتتر، ترجمۀ منتشتتر شتتد که   1312ویرایش دوم این کتاب در ستتال تحریر درآمد. رشتتتۀ به 
مباحث مختلف ازجمله اصتتتول تخمیر، برگیرندۀ مطالب کتاب در. استتتتحاصتتل این ویرایش  

. استتتتری های تخمیهفراوردو تولید  تودهزیستتتت تکثیرها، بمتتابولیستتتم و فیزیولوژی میکرو 
ه های الکلی ترجمه نشتتدند. البتهفراورددلیل ملاحظات قانونی و شتترعی، ستته فصتتل مربوط به به

و  ر مایهتولید سرکه، خمی فرایندو مدیریت تر این سته فصل برای در  عمیق  متن اصتلی  مطالعۀ 
 شتتود که بدانیماهمیت این ترجمه هنگامی مشتتخم میشتتود. های مالتی توصتتیه مینوشتتیدنی

تخمیری نگاشتته نشتده استت و اند  مطالب فارستی      موادغذایی ۀتاکنون کتاب جامعی درزمین
. گویی همراه استتتتمختلف و اغلب با نوعی کلیهای کتابصتتتورت پراکنده در موجود نیز به
 در قالب دو درس صتنایع تخمیری و میکروبیولوژی  های جدید ویافتهدربرگیرندۀ  مطالب کتاب

علوم و  هایرشتهو اساتید  ، پژوهشگراندانشجویان، این کتابمخاطب  .استت ارائه تی قابلصتنع 
ن صنعت کارشناساتغذیه، ، موادغذاییمهندسی شیمی، میکروبیولوژی، بهداشت صتنایع غذایی،  

 .هستند نهادهای نظارتیو  غذا
 

 دی فریمانیمحمّرضا حاجیو  دباقر حبیبی نجفیمّحم
 1131زمستان 

 

                                                           
1. Robert W. Hutkins 



 فمؤلّپیشگفتار 

 
 
 

منتشتتر شتتد، تنها چند   1333در ستتال  یریتخم یغذاها یفناّورو  یولوژیکروبیمویرایش کتاب اولّین  کههنگامی
هایی فناّوری ۀحوزجز چند درس در ، بهبراینعلاوهکتتاب محتدود در این حوزه تتا آن زمتان چتا  شتتتده بود.      

آموزشتتتی ارائتته دهتتد.  ۀدورهمچون پنیرستتتازی، کمتر گروه آموزشتتتی در دنیتا بود کتته پیرامون دانش تخمیر،  
های تخمیری توجه گذشتتتته این وضتتتعیت تغییر کرده استتتت. اکنون غذاها و نوشتتتیدنی  ۀدهدر یک  ،هرحالبه

ده کی را به خود جلب کرهای مختلف همچون میکروبیولوژی، شتیمی، مهندستی، تغذیه و پزش  دانشتمندان حوزه 
ر ها و تمام جمعیت میکروبی دهای مولکولی و آنالیز توستتعه یافته استتت و نقش هریک از میکروباستتت. روش

تر اند، اکنون بهخاطر آن شتتناخته شتتده فرد محصتتولات غذایی که بهایجاد عطر و طعم، بافت و ظاهر منحصتتربه
شتتهرت  همراهبه محلیّهای محور و خوراکیتی، مهارتکنندگان به غذاهای ستتنّمصتترف ۀعلاق شتتود.در  می

شکار و آ کاملاًها فروشیدر دنیای اینترنت و کتابها آن های تخمیری در بازار و معروف بودنغذاها و نوشتیدنی 
 در ویرایش جدید کتاب موردتوجه قرار گرفته است.
ع درسی منب عنوانبهشکلی نگارش شده که ، متن بهنخست :شوددر ویرایش جدید، چندین هدف دنبال می

گران منبعی عمومی توسط پژوهش عنوانبهرود انتظار می ،براینعلاوهدانشجویان کارشناسی باشد.  ۀمورداستفاد
ود ربرداری قرار گیرد. گرچه انتظار میو آشامیدنی موردبهره موادغذاییان صنعت تخصصّدانشگاهی و م

اشتن برخوردار باشند، د موادغذاییاساسی و بنیادی پیرامون میکروبیولوژی  خوانندگان این کتاب، از درکی
د های مختلف کتاب را فراهم خواهشناسی و بیوشیمی، مبنای لازم جهت در  بخشزیست ۀحوززمینه در پیش
در ویرایش جدید، فصل دیگری با موضوع قهوه، کاکائو و تخمیر غلات اضافه شده است. همچون ویرایش  .کرد
اضافه شده است که هدف آن، افزودن مطالبی جالب و بیشتر « بیشتر ۀمطالع»عنوان های جدیدی تحتل، بخشاوّ

، درنهایت. های جدید استیافته ۀدربرگیرنداز مطالب اصلی است. مطالبی به ویرایش دوم کتاب اضافه شده که 
متن  ۀملجدلیل از ارجاع جمله به همینود. بهتر شمتن ساده ۀمطالعکه است کتاب، تلاش شده اولّ  همانند ویرایش
 ت.رفته در آن فصل اسکاربهو به حداقل خود رسیده است. انتهای هر فصل حاوی منابع شده به منابع پرهیز 

 


